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		La mia storia

“Quando ero piccino mio papà, prima di addormentarmi nel suo lettone, mi raccontava spesso una fiaba che parlava di un Mago del Gelo.”

Quando intrapresi la strada del Food Service il ricordo di quella fiaba che tanto aveva caratterizzato la mia infanzia mi portò subito a battezzare l’Azienda … MAGOGELO!

	






Scopri di più


	
		Magogelo nasce il 13 aprile 2003 da un’intuizione di Paolo Sampò, che mette da parte la carriera di responsabile amministrativo per dedicarsi in proprio al mondo del Food Service aprendo un negozio di prodotti gelo destinato alla vendita al dettaglio a Madonna dell’Olmo, nella periferia di Cuneo.

La cura delle materie prime proposte, i prezzi accessibili e l’attenzione continua alle esigenze della clientela ripagano pienamente tutti gli sforzi iniziali e nel giro di soli tre anni l’Azienda cattura con successo anche l’attenzione dei Professionisti del canale Ho.Re.Ca. per i quali sviluppa un’offerta dedicata.

L’evoluzione del lavoro e l’aumento dell’impegno necessario coinvolgono sempre maggiormente la Famiglia Sampò con l’ingresso in Azienda nel 2004 di Fabio, fratello di Paolo.

Nel 2006 il negozio viene trasferito nel cuore di Cuneo, in via XX settembre, così da avere maggior visibilità e raggiungere un più ampio bacino d’utenza. La parola d’ordine a questo punto è diversificare, rimanendo nel solco della tradizione. Il magazzino centrale per il canale Ho.Re.Ca. e gli uffici si spostano progressivamente nel vicino paese di Montanera con a disposizione un’area coperta di circa 1.000 m2 e due impianti fotovoltaici (19 KW e 58 KW) energetica sul tetto del capannone, per arrivare un giorno all’autosostenibilità.

	








	
			































			
 
		

	
 



		



	
		



			
				
			
 
		

	
 

	
		
			
				 
 

	
		
		
			Vision


	
		“Crediamo in ciò che acquistiamo e proponiamo ciò in cui crediamo”

Mago Srl si contraddistingue per la continua ricerca di qualità elevata a prezzi accessibili; per la cura artigianale dei Prodotti e l’attenta selezione dei Partner; per il rispetto e la considerazione del Cliente, sia esso il Professionista del Food Service o direttamente il Consumatore finale.

I nostri valori sono la tradizione, la tipicità e la genuinità al rispetto dell’ambiente e alla sostenibilità sociale in una continua evoluzione green dell’impatto energetico e logistico delle proprie strutture, senza sottrarre terreni fertili all’agricoltura per speculare sulle energie rinnovabili.

	







		
 
	

	
 



			
 
		

	
 



		



	
		
			
				 
 

	
		
		
			Mission

		
 
	

	
 




	
		Fornire al consumatore Materie Prime selezionate e provenienti da ogni parte del mondo per garantire agli Chef tutte le opportunità di trasformare la propria cucina in arte e al tempo stesso si lega in modo forte al territorio promuovendo le eccellenze culinarie artigianali locali con linee di Prodotti dedicati.

	







			
 
		

	
 

	
		



			
				
			
 
		

	
 



		



	
		



			
				
			
 
		

	
 

	
		
			
				 
 

	
		
		
			Perchè scegliere noi?


	
		Mago è in grado, attraverso l’ampiezza della propria offerta e la competenza dello Staff, di soddisfare ogni esigenza legata alla cucina, a qualsiasi livello, con proposte mirate e puntuali e un servizio Tailor Made, attento e costruito su misura.

Presenza, costanza e consulenza, con l’umiltà e la consapevolezza di non voler insegnare nulla ai professionisti del settore ma con la voglia e la temeraria presunzione di stuzzicare la loro fantasia!

Un servizio di consegna, puntuale e flessibile composto da una rete logistica integrata, in grado di distribuire in modo efficiente in tutte le provincie del Piemonte e delle Liguria.
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		SEDE LEGALE:

Via Circonvallazione, 26

12040 - Montanera (CN) - Italy

SEDE OPERATIVA:

Via chiusa pesio, 4/ter - 12040 Montanera (CN)

tel. 0171 798255

email: info@magoqualityfood.com

	







		
 
	

	
 

	
		
		
			

	
		Mago Quality Food Srl

P.IVA 03570960041 - REA CN-300717 - Cap. Soc. 700.000 €

Privacy Policy - Cookie Policy - Whistleblowing

Condizioni generali di vendita

Credits Arzani Studio
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